
 ※この表の食品は、献立細案に「月」と記載されています。

※原材料１００％のものについては掲載していません。ただし、食品名だけでは判断しにくいものについては掲載しています。
No.1

食　品　名

マーガリンパン50g

白パン60g

フレッシュパン60g割

マーブルパン55g

食　品　名

ちらし蒲鉾・かぶと

つみれ

はんぺんあられ・白

焼き豆腐

バター

ダイスチーズ8㎜角

令和７年度 ５月分　使用食品原材料配合表

内　容　等

魚肉『スケソウタラ』　加工澱粉『タピオカ』　馬鈴薯澱粉　うらごし南瓜  砂糖『さとうきび・甜菜』　食塩
発酵調味料『液状ブドウ糖・米・一級アルコール・たん白加水分解物・米麴・食塩』　加工油脂『還元水飴・なたね油』

いわし　発酵調味料　でん粉　砂糖　しょうが　食塩　トレハロース

魚肉すり身『すけとうだら』　加工でん粉　馬鈴薯でん粉　発酵調味料　食塩　乳化剤『大豆』　砂糖　山芋　酒精『大豆』　水

強力粉  イースト　イーストフード『小麦』　食塩　砂糖　マーガリン『大豆』

強力粉　イースト　イーストフード『小麦』　食塩　砂糖　ショートニング

強力粉　脱脂粉乳　イースト　イーストフード　食塩　砂糖 ショートニング『大豆』　生クリーム『乳・大豆』

強力粉　脱脂粉乳　イースト　イーストフード『小麦』　食塩　砂糖 ショートニング　マーガリン『大豆』　加工黒砂糖　ココアパウダー

生乳　食塩

ナチュラルチーズ『乳』　乳化剤　セルロース　水

内　容　等

大豆　にがり『粗製海水塩化マグネシウム』　水

中・配付用月



 ※この表の食品は、献立細案に「月」と記載されています。

※原材料１００％のものについては掲載していません。ただし、食品名だけでは判断しにくいものについては掲載しています。

令和７年度 ５月分　使用食品原材料配合表
中・配付用月

Ｎｏ．2

食　品　名

いももち10g（冷凍）

たかな漬

梅肉

柏もち40g

杏仁豆腐・冷凍

内　容　等

じゃがいも　じゃがいもでん粉　砂糖　食塩　水　加工デンプン

高菜　麦芽水飴　濃口醬油『大豆・小麦・食塩』　梅酢『梅・食塩』　食塩　昆布だし　ウコン粉

梅 　塩

小豆粒あん『小豆・砂糖・麦芽糖・寒天・食塩』　米粉　砂糖『甜菜』  加工でん粉『キャッサバ』　植物油脂『ココヤシ・パームヤシ』
酵素製剤『大豆・とうもろこし』　水

乳又は乳製品を主要原料とする食品『乳』　水あめ　加糖れん乳『乳』　砂糖  砂糖・ぶどう糖果糖液糖　杏仁パウダー　水
ゲル化剤『加工デンプン・増粘多糖類』　貝Ca　乳化剤『大豆』  ホエイソルト『乳』　pH調整剤　ピロリン酸第二鉄　香料


